
⼤阪・千⾥セルシーにて、「おもち祭り」を開催

2016年10⽉10⽇（⽉･祝）の「おもちの
⽇」、秋晴れに恵まれた千⾥セルシー（⼤阪
府豊中市）にて、スポーツには“元気の源”お
もちパワー！ 「おもち祭り」を開催しまし
た。
⼤阪・千⾥セルシーにて、「おもち祭り」を

開催

2016佐渡国際トライアスロン⼤会に協賛

2016年9⽉に新潟県の佐渡島で開催された
「2016佐渡国際トライアスロン⼤会」に協
賛し、トップアスリートやスポーツを愛する
たくさんの⽅々に焼き餅をふるまうととも
に、国内産⽔稲もち⽶100％を使⽤した包装
餅の魅⼒や、スポーツとお餅の相性の良さに
ついてご紹介しました。
2016佐渡国際トライアスロン⼤会に協賛

“元気の源” おもちパワー！ 「おもち祭り」

10⽉10⽇（⽉･祝）の「おもちの⽇」当⽇、⼤阪府豊中市の千⾥中央駅前の複合商業施設・千
⾥セルシー（セルシー広場）にて、「おもちの⽇スペシャルイベント おもち祭り」を開催しま
す。本格的で勇壮な⼤もちつき⼤会や料理紹介コーナー、抽選会など、参加観覧無料の多彩な
催しをご⽤意しています。さらに本年度は、上⽅落語協会餅つき⼤会で餅つき部⻑を担当され
ている「笑福亭⽣喬」師匠をＭＣに迎え、イベントをより⼀層盛り上げます。
⽇本古来の伝統⽂化である「おもちの魅⼒」を存分にお楽しみください。

〔開催⽇時〕2016年10⽉10⽇（⽉・祝）11：30〜17：
00（予定）

〔場所〕千⾥セルシー1階 セルシー広場
   （⼤阪府豊中市新千⾥東町1丁⽬5番2号）

〔主なプログラム〕

※プログラム開始時間は前後する可能性がございます。

◆⼤もちつき⼤会＆ちびっこもちつき体験
(1)11：30〜 (2)13：00〜 (3)14：30〜 (4)16：00〜

全国餅⼯業協同組合による⼤もちつき⼤会を開催。

⽇本に古くから伝わる伝統⾏事「もちつき」の素晴らしさを
ご披露します。

各回、「ちびっこもちつき体験」も⾏い、つきたてのおもちを
来場者の皆様にご提供します。

◆餅カーボ料理紹介コーナー 〈12：15〜16：00〉

スポーツ選⼿の間で話題の⾷事法「カーボローディング」に
ピッタリなおもちを使ったお⼿軽料理をご紹介します。
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全餅⼯ 国内産⽔稲もち⽶100％
マーク
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